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SCHEDA TECNICA

Cod. e prodotto: | 281 | CRESCENZA 100 ¢

Produttore: Caseificio 3Blatte - Brignano Gera D’Adda (BG)

Provenienza: Italia

Origine latte: Italia

Caratteristiche: Tipico formaggio lombardo, fresco da tavola a pasta morbida,
prodotto con solo latte vaccino fresco, intero, pastorizzato.

Ingredienti: LATTE, sale, caglio microbico.

Stagionatura: assente

Pezzatura: 100 g

Aspetto esterno: privo di crosta

Aspetto interno: assenza di occhiatura

Consistenza: pasta morbida

Sapore / odore: saporito, tipico, fresco e leggermente acidulo

Allergeni: latte e derivati

Modalita di conservazione: in frigorifero a 4° C

Imballo: vaschetta termoformata sigillata con film stampato. Cartone da
16 pezzi

Durata del prodotto: 15 gg

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE

Escherichia coli < 100 ufc/g Salmonella spp Ass. in 25 g
Staph. aureus < 10 ufc/g Listeria m. Ass. in 25 g

CARATTERISTICHE CHIMICO-FISICHE
Umidita 59,5 % pH: 5,05

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE (per 100q)

energia 1145 kJ /276 kcal
grassi 22 ¢ di cui zuccheri 25¢
di cui ac. grassi saturi  15¢ proteine 17 9
carboidrati 25¢g sale 09¢g

Scheda elaborata sulla base delle informazioni fornite dal produttore

Scheda stilata da: ACQ Monia Bonazzi Data Ultima Revisione:04/07/18

Approvata da: AQ Alberto Massironi
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